
  

 

Frytkownica 

AirFry Slide 
 

 

INSTRUKCJA OBSŁUGI 

 

 

 

 



Dziękujemy za wybór naszej frytkownicy. Aby ułatwić prawidłowe działanie 
tego urządzenia, prosimy o uważne przeczytanie instrukcji przed jego 
użyciem.  
 

WSKAZÓWKI BEZPIECZNEGO UŻYTKOWANIA 
 

NALEŻY UWAŻNIE PRZECZYTAĆ INSTRUKCJĘ PRZED PIERWSZYM UŻYCIEM 
URZĄDZENIA 

 
OSTRZEŻENIE - Aby zmniejszyć ryzyko pożaru, porażenia prądem lub 

obrażeń: 

1. To urządzenie nie jest przeznaczone do użytku przez osoby (w tym 
dzieci) o ograniczonej zdolności fizycznej, sensorycznej lub 
umysłowej lub nieposiadających doświadczenia i wiedzy, chyba że 
otrzymały one nadzór lub instrukcje dotyczące użytkowania 
urządzenia od osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczeństwo.  

2. Dzieci nie powinny bawić się urządzeniem. 
3. Należy używać ochronnych rękawic kuchennych, podczas 

korzystania z urządzenia, aby uniknąć poparzenia gorącymi 
powierzchniami. 

4. Nie należy wypełniać misy frytkownicy olejem ani żadnym innym 
płynem, aby uniknąć ryzyka pożaru. Urządzenie wykorzystuje 
technologię smażenia powietrznego. 

5. Nie należy zanurzać urządzenia, przewodu zasilającego ani wtyczki 
w wodzie lub innej cieczy, aby uniknąć ryzyka porażenia prądem 
elektrycznym. 

6. Frytkownicę należy umieścić na płaskiej, gładkiej powierzchni 
i zapewnić przestrzeń - co najmniej 20 cm wokół urządzenia. 

7. Ten produkt należy do urządzeń Klasy I, należy używać wyłącznie 
gniazda 10A lub wyższego, a przed użyciem należy upewnić się, że 
gniazdo jest uziemione. Należy również upewnić się, że zasilanie 
wejściowe wynosi 220-240 V ～ 50-60 Hz. 

8. Nie należy korzystać z urządzenia, jeżeli przewód zasilający lub 
wtyczka uległy uszkodzeniu. Jeżeli urządzenie pracuje 
nieprawidłowo, zostało upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek 
inny sposób należy oddać je do centrum serwisowego. 

9. Należy chronić przewód zasilania przed gorącymi powierzchniami 
oraz ostrymi krawędziami. Nie należy wkładać wtyczki do otworu 



wlotowego powietrza, w przeciwnym razie może to spowodować 
uszkodzenie lub ryzyko porażenia prądem. 

10. Nie umieszczać urządzenia na lub w pobliżu palników kuchennych 
ani w rozgrzanym piekarniku. 

11. Nigdy nie ciągnij za przewód zasilający, wyciągnij wtyczkę przed 
przeniesieniem produktu. 

12. Surowo zabrania się umieszczania jakichkolwiek przedmiotów na 
górnej części frytkownicy, a także zakrywania lub blokowania 
otworów wlotowych i wylotowych powietrza, aby uniknąć 
spowodowania pożaru. 

13. Surowo zabrania się umieszczania zamkniętych naczyń, pojemników 
we frytkownicy. 

14.  Surowo zabrania się umieszczania frytkownicy w pobliżu substancji 
łatwopalnych lub źródeł ciepła. Należy zwrócić uwagę, aby ustawić 
frytkownicę z dala od zasłon lub innych materiałów w celu 
uniknięcia pożaru. 

15.  Frytkownica powinna być umieszczona w suchym miejscu i nie 
powinna być używana na zewnątrz. 

16. Nie wolno uszkadzać, nadmiernie zginać, rozciągać ani skręcać 
przewodu zasilającego, nie wolno umieszczać na nim ciężkich 
przedmiotów. 

17. Gdy frytkownica nie jest używana przez dłuższy czas, należy 
wyciągnąć wtyczkę z gniazdka. 

18. Należy używać wyłącznie oryginalnych akcesoriów dołączonych do 
urządzenia lub sprzedawanych przez tego samego producenta. 
Korzystanie z innych akcesoriów może spowodować pożar, porażenie 
prądem elektrycznym lub obrażenia ciała. 

19. Przed czyszczeniem, przenoszeniem lub naprawą frytkownicy należy 
najpierw odłączyć przewód zasilający i poczekać, aż frytkownica 
ostygnie. 

20.  Należy regularnie czyścić frytkownicę, aby zapobiec zapaleniu się 
resztek oleju; NIE NALEŻY przecierać elementu grzewczego szmatką. 

21. Podczas smażenia z wylotu powietrza może wydostawać się para 
o wysokiej temperaturze. Ręce i twarz powinny znajdować się 
w bezpiecznej odległości od wylotu. 

22. Nie należy przenosić urządzenia, gdy we frytkownicy znajduje się 
żywność. 

23. Ten produkt jest przeznaczony wyłącznie do użytku domowego, nie 
należy używać go do innych celów. 



OBSŁUGA URZĄDZENIA 

Wskazówki przed pierwszym użyciem 

1. Uważnie przeczytaj całą instrukcję. 
2. Usuń wszystkie materiały opakowaniowa, naklejki i etykiety. Wyjmij 

wszystkie akcesoria i elementy wyposażenia z misy frytkownicy. 
3. Wyczyść misę za pomocą miękkiej gąbki oraz gorącej wody 

z niewielką ilością płynu do mycia naczyń. Nie używaj ściernych 
środków czyszczących, ponieważ mogą one uszkodzić powłokę 
urządzenia. NIE ZANURZAJ URZĄDZENIA W WODZIE. 

4. Wokół frytkownicy powinno być wystarczająco dużo miejsca, należy 
zapewnić odległość minimum 20 cm od innych przedmiotów 
z każdej strony. 

5. Przed pierwszym uruchomieniem frytkownicy należy ustawić 
maksymalną temperaturę i podgrzewać ją przez 10 minut. 

 
OSTRZEŻENIE 

• NIE NALEŻY UMIESZCZAĆ FRYTKOWNICY NA POWIERZCHNIACH 
ŁATWOPALNYCH ORAZ WRAŻLIWYCH NA WYSOKIE TEMPERATURY.  

• NIE NALEŻY NAPEŁNIAĆ MISY OLEJEM ANI ŻADNYM INNYM 
PŁYNEM.  

• NIE NALEŻY KŁAŚĆ ŻADNYCH PRZEDMIOTÓW NA URZĄDZENIU 
PODCZAS JEGO PRACY.  

• FRYTKOWNICA BĘDZIE DZIAŁAĆ NIEPRAWIDŁOWO, JEŚLI OTWORY 
WLOTOWE POWIETRZA BĘDĄ ZAKRYTE. 

Ogólna procedura i instrukcja obsługi 

1. Produkt należy podłączyć do źródła zasilania. Po ustawieniu czasu 
i temperatury lub wybraniu jednego z gotowych programów, 
frytkownica może rozpocząć pracę. 
UWAGA: Misa frytkownicy powinna być wsunięta do końca, 
w przeciwnym razie produkt nie będzie działał. 

2. Po upływie czasu pieczenia frytkownica wyemituje 5 sygnałów 
dźwiękowych, co oznacza, że pieczenie dobiegło końca, 
a przygotowywany posiłek może zostać przełożony na talerz. 

3. Należy odłączyć produkt od źródła zasilania i wyczyścić, gdy ostygnie 
do temperatury pokojowej. 
 



Dostępne programy 
 

 

 

 

 
 

 

 

Program Czas pracy Temperatura 

Domowe frytki 20 min 190°C 

Mrożone frytki 15 min 180°C 

Ryba 10 min 180°C 

Wypieki 15 min 180°C 

Kurczak 20 min 200°C 

Stek 12 min 180°C 

Warzywa 10 min 160°C 

Rozmrażanie 30 min 40°C 

Pizza 10 min 180°C 

Suszenie żywności 8 h 50°C 

Odgrzewanie jedzenia 6 min 140°C 

 
 
 



OPIS PRODUKTU 

 

 

 
 

 

 

1. Wyświetlacz 
2. Górny panel 
3. Otwór wylotowy powietrza 
4. Uchwyt na przewód zasilający 
5. Uchwyt misy 
6. Misa 

Symbol Nazwa symbolu Funkcja 

  Przycisk zasilania Włączanie/wyłączanie 

  Menu Wybór programu 

  
 Czas pracy Dostosowywanie czasu pracy 

(zwiększanie/zmniejszanie) 

 Ekran cyfrowy Ekran może wskazywać czas lub 
temperaturę 

 
Temperatura 

Dostosowywanie temperatury 
(zwiększanie/zmniejszanie) 
temperatura wzrasta lub spada o 5°C 
za każdym wciśnięciem 

 Start/Pauza Uruchamianie/zatrzymanie programu 

 PREHEAT Włączanie/wyłączanie funkcji 
nagrzewania wstępnego 

 TURN REMINDER Włączanie/wyłączanie przypomnienia 
o mieszaniu/obracaniu 



SPOSÓB UŻYCIA 

1. Ostrożnie wyciągnij misę z frytkownicy za pomocą uchwytu. 
  

2. Umieść jedzenie w misie.  
UWAGA: Nie należy wkładać do frytkownicy więcej żywności niż trzy 
czwarte wysokości misy. 
UWAGA: NIE DOTYKAJ NACZYNIA ZEWNĘTRZNEGO W TRAKCIE 
I PRZEZ PEWIEN CZAS PO JEGO UŻYCIU, PONIEWAŻ STAJE SIĘ 
ONO BARDZO GORĄCE. MISĘ NALEŻY TRZYMAĆ WYŁĄCZNIE ZA 
UCHWYT. 
 

3. Wsuń misę z powrotem do frytkownicy. 
UWAGA: Misa frytkownicy powinna być wsunięta do końca, 
w przeciwnym razie produkt nie będzie działał. 
 

4. Po podłączeniu urządzenia do źródła zasilania, przycisk zasilania 
zaświeci się. Po naciśnięciu przycisku zasilania na wyświetlaczu 
pojawi się domyślne ustawienie temperatury 180°C a następnie 
czasu 15 min. Czas i temperatura są wyświetlane naprzemiennie  
co 5 sekund.    
 

5. Naciśnij przycisk          lub          aby dostosować temperaturę. Naciśnij 
przycisk              lub             , aby ustawić czas. Naciśnij przycisk        , 
aby wybrać gotowy program z menu. Ikona wybranego programu 
zacznie migać, reszta ikon programów będzie wyświetlać się stale. 
Po wybraniu programu, można dostosować temperaturę i czas.  
 

6. Naciśnij migający przycisk           aby rozpocząć pracę urządzenia. 
UWAGA: W trakcie pracy urządzenia, czas i temperatura mogą być 
zmienione w dowolnym momencie. 
 

7. Preheat 
Użyj funkcji podgrzewania wstępnego, aby uzyskać lepsze rezultaty. 
Ustaw odpowiednią temperaturę i czas lub skorzystaj z jednego 
z domyślnych programów, naciśnij przycisk nagrzewania wstępnego, 
aby włączyć lub wyłączyć tę funkcję (niektóre programy mają ją 
włączoną domyślnie), a następnie naciśnij przycisk         . Ikona 
PREHEAT będzie wyświetlana ciągle, wskazując, że urządzenie 
rozpoczęło pracę w trybie wstępnego nagrzewania.  



Kiedy urządzenie nagrzeje się do ustawionej temperatury, wyemituje 
sygnał dźwiękowy. Wyciągnij wtedy misę z frytkownicy, włóż 
potrawę i wsuń misę z powrotem do frytkownicy. Urządzenie 
automatycznie rozpocznie pracę zgodnie z ustawionym programem. 
 

8. Turn  
W trakcie procesu smażenia, przygotowywane potrawy mogą 
wymagać mieszania lub obrócenia na drugą stronę. Ustaw 
odpowiednią temperaturę i czas lub skorzystaj z jednego 
z domyślnych programów, naciśnij przycisk TURN REMINDER, aby 
włączyć lub wyłączyć przypomnienie o mieszaniu/obracaniu 
(niektóre programy mają ją włączoną domyślnie), a następnie 
naciśnij przycisk         . W połowie czasu pieczenia urządzenie wyda 
sygnał dźwiękowy, wyjmij wtedy misę i przemieszaj lub odwróć na 
drugą stronę zawartość, a następnie wsuń misę z powrotem do 
frytkownicy. Urządzenia automatycznie kontynuuje pracę. 
UWAGA: Urządzenie automatycznie kontynuuje pracę, również jeśli 
nie wyjmiesz misy w celu przemieszania/obrócenia zawartości. 
 

9. Naciśnij przycisk          aby zatrzymać pracę urządzenia, timer 
zatrzyma się, a na ekranie pojawią ponownie wszystkie ikony. 
Naciśnij ten przycisk ponownie, aby kontynuować pieczenie na tym 
samym programie lub naciśnij przycisk         aby zmienić program. 
 

10. Po zakończeniu pieczenia, urządzenie wyemituje 5 sygnałów 
dźwiękowych, a ekran wyłączy się, jedynie przycisk         będzie 
widoczny. Wyjmij misę z frytkownicy i połóż ją na żaroodpornym 
podłożu. 
 

11. Jeśli potrawy nie są jeszcze gotowe, wsuń misę z powrotem 
do frytkownicy powietrznej i ustaw timer na kilka dodatkowych 
minut przy tym samym ustawieniu temperatury. 
 

12. Jeśli chcesz wyłączyć urządzenie, przytrzymaj przycisk zasilania  
przez 3 sekundy. 
 
UWAGA: Po smażeniu gorącym powietrzem misa oraz gotowane 
potrawy są gorące. Należy zachować szczególną ostrożność podczas 
korzystania z misy do smażenia. 
 



UWAGA 

• Nie używaj plastiku ani nieodpowiedniego papieru we frytkownicy. 
• Ustaw żądany czas i temperaturę w zależności od rozmiaru, grubości 

produktów, danego przepisu lub osobistych preferencji. 
• Wbudowane ustawienia programów są jedynie wskazówkami. 

Ustawienia czasu należy dopasować do wielkości przygotowywanej 
potrawy. 

 

CZYSZCZENIE I PRZECHOWYWANIE 

• Urządzenie należy czyścić po każdym użyciu.  
• Misa frytkownicy jest pokryta powłoką zapobiegającą przywieraniu. 

Do jej czyszczenia NIE NALEŻY używać metalowych przyborów ani 
ściernych substancji czyszczących, ponieważ może to spowodować 
uszkodzenie powłoki.  

• Misę można myć w zmywarce. 
 

1. Odłącz frytkownicę od źródła zasilania i poczekaj, aż urządzenie 
całkowicie ostygnie. Możesz wyjąć misę z urządzenia, aby 
przyspieszyć proces stygnięcia.  

2. Wytrzyj obudowę urządzenia wilgotną szmatką. Nie zanurzaj 
obudowy urządzenia w wodzie ani w żadnym innym płynie. Nie 
płucz urządzenia pod bieżącą wodą.  

3. Wyczyść misę i kratkę do pieczenia gorącą wodą, niewielką ilością 
płynu do mycia naczyń i miękką gąbką.  
Wskazówka: Jeśli brud przywarł do kratki do pieczenia lub dna 
misy, napełnij misę gorącą wodą z dodatkiem płynu do mycia 
naczyń. Umieść kratkę do pieczenia w misie i zostaw na około 10 
minut, a następnie umyj części według wskazówek z punktu 3.  

4. Resztę frytkownicy przetrzyj wilgotną szmatką.  
5. Przed przechowywaniem, upewnić się, że wszystkie części są czyste 

i dokładnie wysuszone.  
6. Frytkownicę należy przechowywać w oryginalnym pudełku, 

w czystym i suchym miejscu. 

 

 



SPECYFIKACJA TECHNICZNA 

Model: AGD/FRY/05#CZA 
Źródło zasilania: 220-240V | 50-60Hz 
Moc znamionowa: 1500 W 
Pojemność zbiornika: 5 L 
Wymiary: 271 x 368.6 x 283.5 mm 
Zakres temperatury: 40 - 200°C 
Zakres timera: 1 - 60 min 

 

Niniejszym Mozano Ściślewscy Spółka Jawna oświadcza, że ten produkt jest 
zgodny z podstawowymi wymaganiami i pozostałymi postanowieniami Dyrektyw 
tzw. „Nowego podejścia” Unii Europejskiej.  

  

  
Utylizacja urządzeń elektrycznych i elektronicznych (dotyczy gospodarstw domowych)  

  
Przedstawiony symbol umieszczony na produktach lub dołączonej do nich 
dokumentacji informuje, że niesprawnych urządzeń elektrycznych lub 
elektronicznych, nie można wyrzucać razem z odpadami gospodarczymi. 
Prawidłowe postępowanie w razie konieczności utylizacji, powtórnego użycia lub 
odzysku podzespołów polega na przekazaniu urządzenia do wyspecjalizowanego 
punktu zbiórki, gdzie będzie przyjęte bezpłatnie. W niektórych krajach produkt 
można oddać lokalnemu dystrybutorowi podczas zakupu innego urządzenia.   

 
Prawidłowa utylizacja urządzenia umożliwia zachowanie cennych zasobów i uniknięcie 
negatywnego wpływu na zdrowie i środowisko, które może być zagrożone przez nieodpowiednie 
postępowanie z odpadami. Szczegółowe informacje o najbliższym punkcie zbiórki można 
uzyskać u władz lokalnych. Nieprawidłowa utylizacja odpadów zagrożona jest karami 
przewidzianymi w odpowiednich przepisach lokalnych. W razie konieczności pozbycia się 
urządzeń elektrycznych lub elektronicznych, prosimy skontaktować się z najbliższym punktem 
sprzedaży lub dostawcą, którzy udzielą dodatkowych informacji.  
  

  
w w w . m o z a n o . p l  
 w w w . m o l d e . p l  

   
 
 
  

                                    
 

 



 

Mozano Ściślewscy Spółka Jawna                                             

Tel.: 792 638 888                                

E-mail: formularz@mozano.pl  

  

KARTA GWARANCYJNA  
ważna tylko z dowodem zakupu  

 

Nazwa sprzętu: Frytkownica beztłuszczowa AirFry Slide 

Model: AGD/FRY/05#CZA  

Data zakupu*....................................................................................................................................................  

Nr faktury sprzedaży*..................................................................................................................................  
NALEŻY ZACHOWAĆ OPAKOWANIE DO EWENTUALNEJ REKLAMACJI  

Data 
zgłoszenia 

Data 
wykonania Opis naprawy 

Podpis osoby 
zatwierdzającej 

naprawę 
    

*wypełnia klient  

 
Warunki i postępowanie gwarancyjne    
mozano.pl/index.php/gwarancja 

mailto:formularz@mozano.pl

