SUSZARKA DO ZYWNOSCI SU-2020

INSTRUKCIJA OBStUGI

Suszarka do zywnosci marki Coriander z serii Mozano Home
Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie z instrukcjg obstugi



PRZED UZYCIEM

Usun wszelkie opakowania z poszczegdlnych elementdw.
Opakowanie przechowuj lub zutylizuj w sposdb odpowiedzialny.

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzenia elektrycznego nalezy zawsze
przestrzegac podstawowych srodkdéw ostroznosci

PRZED UZYCIEM PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA
INSTRUKCIJE | ZACHOWAC NA PRZYSZt0OSC

1. Urzadzenie nie jest przeznaczone do samodzielnego uzytkowania
przez dzieci. Suszarke do zywnosci zawsze przechowuj poza
zasiegiem dzieci.

2. Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego. Nie
nalezy uzywac go w obiektach komercyjnych ani przemystowych.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na dworze.

3. Podczas korzystania z urzadzenia upewnij sie, ze znajduje sie ono na
ptaskiej, poziomej, stabilnej i suchej powierzchni.

4. Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

5. Przed podtaczeniem do zasilania elektrycznego sprawdz, czy
napiecie i zasilacz sg zgodne ze specyfikacjami na etykiecie
Znamionowe).

6. Upewnij sie, ze urzadzenie jest wytgczone i wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego, gdy nie jest uzywane; przed czyszczeniem i
podczas naprawy.

7. Upewnij sie, ze suszarka i przewod zasilajacy nie sg zawieszone na
ostrych krawedziach, przechowuj jg z dala od goracych przedmiotow
I otwartego ognia.

8. Zabronione jest zanurzanie urzadzenia w wodzie lub innym ptynie.
Nie nalezy uzywac suszarki mokrymi rekami.



9. Regularnie sprawdzaj suszarke i przewdd zasilajacy pod katem
uszkodzen.

10. Nie uzywaj, jesli nastgpi uszkodzenie wtyczki lub przewodu, w
nastepstwie awarii lub uszkodzenia mechanicznego

11. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego przedstawiciela lub inne osoby uprawnione.
Niewtasciwe naprawy moga narazic¢ uzytkownika na
niebezpieczenstwo.

12. Zawsze wytagczaj zasilanie w gniazdku przed wtozeniem lub
wycigghieciem wtyczki. Wyjmij, chwytajac za wtyczke; nie ciggnij za
przewod.

13. Unikaj kontaktu z ruchomymi czesciami. Podczas pracy trzymaj rece,
wiosy, odziez, szpatutki i inne przybory, aby zmniejszyc¢ ryzyko
obrazen oséb i/ lub uszkodzenia urzadzenia.

SPECYFIKACJA SU-2020

Rozmiar produktu: 299 x 216 x 214 mm (5 tac)

Maksymalny rozmiar: 299 x 216 x 275 mm (5 tac)

Zasilanie: 220-240 V, 50/60 Hz

Moc: 200-240 W.

Timer: 00:30 - 99:00

Termostat: FAN-35 °C -40 °C -45 °C -50 °C -55 °C -60 °C -65 °C -70 °C
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Pierwsze uzycie

Urzadzenie nalezy uruchomic¢ na 30 minut bez wktadania jedzenia do
suszenia przez ten czas. Przy pierwszym uzyciu wszelkie dymy i zapachy
powstajgce podczas te] procedury sg normalne. Nalezy zapewnic
odpowiednig wentylacje.

Po uptywie 30minut nalezy sptukac tace w wodzie i wysusz¢ wszystkie
czesci suszarki. Ten proces jest konieczny tylko przed pierwszym uzyciem.
(NIE MYJ PODSTAWY SZUSZARKI 1)

Montaz urzadzenia

Upewnij sig, ze suszarka stoi stabilnie na solidnej, poziomej powierzchni.
Ustaw tace do suszenia i poditacz wtyczke do gniazdka sciennego.

Tace mozna uktadac w stosy z odstepem 1,5 cm lub 2,8 cm, dzieki czemu
mozna je regulowac w zaleznosci od grubosci suszonego pokarmu.

Przyciski funkcyjne:

Sterowanie cyfrowe umozliwia tatwa regulacje temperatury oraz czasu
suszenia

1. Umiesc¢ suszarke na suchej, ptaskiej powierzchni

2. Ut6z zywnosc¢ na tacach i umies¢ w urzadzeniu

Uwaga: Zaleca sie uktadanie w stos co najmniej 3 tac, niezaleznie od tego,
Czy S3 zapetnione, czy nie.



3. Podtacz zasilanie. Na ekranie pojawi sie ,,0000"
4. Aby ustawic zegar i temperature

1) .Ustawianie timera (00: 30-99: 00)

Nacisnij przycisk TIME / TEMP, wyséwietlacz pokaze domyslny czas 10,00 i
zacznie migac, a nastepnie naciskaj przyciski ,+" lub ,-", az zostanie
wyswietlony pozadany czas. Aby szybko zmienic czas, przytrzymaj przyciski
L ub -

2). Regulacja temperatury (FAN-35 °C -40 °C -45 °C -50 °C -55 °C -60 °C -65
°C -70 °C)

Naciénij ponownie przycisk TIME / TEMP, okno wyéwietlacza pokaze
temperature 70 °C i zacznie migac, a nastepnie nacisnij przyciski ,+" lub ,-",
aby wybrac¢ zadang temperature. Aby szybko zmieni¢ temperature,
przytrzymaj przyciski ,+" lub ,-".

Uwaga: Gdy ustawisz temperature na tryb ,WENTYLATOR",

wtedy tylko wentylator bedzie dziatat, grzejnik przestanie dziatac.

Po zakonczeniu ustawiania czasu i temperatury.

Naciénij przycisk TIME / TEMP, urzadzenie zacznie dziatac.

Czas w oknie wyswietlacza zacznie odliczac.

UWAGA: jesli ponownie nacisniesz TIME / TEMP, aby zatrzymacd proces
suszenia, odliczanie czasu zostanie zresetowane, a suszarka przejdzie w
tryb gotowosci.

Urzadzenie wytaczy sie automatycznie po uptywie ustawionego czasu,
element grzewczy przestanie dziatac¢ jako pierwszy, wentylator bedzie
kontynuowat prace przez 10 sekund.

Odtacz urzadzenie.

Jesli proces zostanie zakonczony, wyjmij zywnosc¢ z urzadzenia.

Jesli potrzebny jest dodatkowy czas suszenia, wykonaj powyzsze kroki, aby
kontynuowac odwadnianie.



WSKAZOWKI
Czas suszenia owocow poddanych wstepnej obrobce bedzie rézny w
zaleznosci od nastepujacych czynnikow:
1) grubosc¢ kawatkow lub plasterkow
2)
3)
4) wilgoc¢ lub wilgotnos¢ w twoim otoczeniu

liczba tac z suszona zywnoscia
objetosc suszonej zywnosci

5) twoje preferencje suszenia dla kazdego rodzaju suszonej zywnosci

Zaleca sie:

e Sprawdzaj swoje jedzenie co godzine.

e Obrdéci/ lub utdéz ponownie stosy, jesli zauwazysz nieréwnomierne
suszenie.

e Przed suszeniem oznacz zywnosc z zawartoscia, datg i waga.
Pomocne bedzie rowniez zanotowanie czasu suszenia do
wykorzystania w przysztosci.

e Gotowe jedzenie da najlepszy efekt suszenia.

e Prawidtowe przechowywanie zywnosci po suszeniu pomoze rowniez
utrzymac zywnosc dobrej jakosci i zatrzymac sktadniki odzywcze.

PRZECHOWYWANIE

e Przechowuj zywnosc¢ dopiero po ostygnieciu.

e Zywnos$¢ mozna przechowywac dtuzej, jesli jest przechowywana w
chtodnym, suchym i ciemnym miejscu.

e Usun cate mozliwe powietrze z pojemnika i szczelnie zamknij.

e Optymalna temperatura przechowywania wynosi 15 °C lub mniej.

e Nigdy nie przechowuj zywnosci bezposrednio w metalowym
pojemniku.

e Unikaj pojemnikow, ktdre ,oddychaja” lub maja stabe uszczelnienie.

e Sprawdz zawartosc¢ suszonej zywnosci pod katem wilgoci w ciggu
kilku tygodni po procesie suszenia. Jesli w srodku jest wilgog, nalezy
osuszac zawartosc przez dtuzszy czas, aby uniknac zepsucia.

e Aby uzyskac najlepsza jakosc, suszone owoce, warzywa, ziota,
orzechy, chleb nie powinny by¢ przechowywane dtuzej niz 1 rok, jesli
s3 przechowywane w lodoéwce lub zamrazarce.



e Suszone mieso, dréb i ryby nalezy przechowywac nie dtuzej niz 3
miesigce, jesli sg przechowywane w lodowce, lub 1 rok, jesli sa
przechowywane w zamrazarce.

KONSERWACJA / METODA CZYSZCZENIA
Po kazdym uzyciu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania i pozwolic

mu ostygnac.

Za pomoca miekkiej szczotki usunac zanieczyszczenia. Wysuszy¢ wszystkie
czesci przed schowaniem suszarki.

Nie nalezy czysci¢ urzadzenia za pomoca agresywnych chemikaliow lub
materiatow sciernych, aby nie uszkodzi¢ powierzchni.

Utylizacja (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczane na produkcie lub w odnoszacych sie
do niego tekstach wskazuja, ze produktu po uptywie okresu
B ..\ tkowania nie nalezy usuwaé z innymi odpadami

pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby uniknac¢ szkodliwego
wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek
niekontrolowanego usuwania odpadow, prosimy o oddzielenie produktu
od innego typu odpaddw oraz odpowiedzialny recykling w celu
promowania ponownego uzycia zasobow materialnych jako statej praktyki.
W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla
srodowiska recyklingu tego produktu uzytkownicy w gospodarstwach
domowych powinni skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w
ktorym dokonali zakupu produktu, lub z organem witadz lokalnych
Uzytkownicy w ramach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawca |
sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu nie nalezy usuwac razem z
innymi odpadami komercyjnymi

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC



